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 DRINKS 
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Starke Brände, starke  
Frauen: Giannola,  
Antonella, Elisabetta,  
Francesca und  
Cristina Nonino (v. l.)  
mischen ganz vorne  
mit. 2020 wurde ihre  
Brennerei vom re- 
nommierten Magazin  
«Wine Enthusiast»  
zur «Best Distillery in  
the World» ernannt.

Mit dem ersten sortenrein ge-
brannten Grappa der Welt  
sorgten Giannola und Benito  
Nonino vor 50 Jahren für  
eine Qualitätsrevolution in der 
Brennerszene. Heute liegt die 
Grappa-Destillerie in den Händen 
ihrer drei Töchter Cristina, 
Antonella und Elisabetta. Und  
weil Innovation den Nonino- 
Ladies ganz offensichtlich im  
Blut liegt, mixen Sie aus ihren 
hochprozentigen Schätzen  
auch ziemlich coole Drinks.  
Auf den Sommer! 
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Grün &
frisch

 DRINKS  RUBRIK 

THE STAR CITY  
APERITIVO

1 DRINK

KEVIN DIEDRICH –  
PACIFIC COCKTAIL HAVEN, SAN FRANCISCO  
(AMERICAN BARTENDER OF THE YEAR 2018)

1  L’Aperitivo Nonino mit allen Zutaten 
(ausser Minze) und Eis in einen Shaker 
geben. Gut schütteln und durch ein Sieb 
in ein mit Crushed Ice gefülltes Glas 
giessen. 
  
2  Mit Gurkensoda auffüllen und mit 

Minzblättern dekorieren.

Zutaten So wird’s gemacht

1,5 cl
 

1,5 cl
0,5 cl

1 cl
4–5

L’Aperitivo Nonino  
BotanicalDrink  
Gin  
Zuckersirup 
Zitronensaft  
Blätter Minze 
Gurkensoda (z. B. Cucumis)
Eis

L’APERITIVO NONINO 
BotanicalDrink – Liquore 

Nonino, Friuli-Venezia Giulia

21 % vol 
CHF 28.50 netto (70 cl) 

Art. 41621
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NONINO  
FASHION 

1 DRINK

SIMONE MAION – 
BU.CO, UDINE

1  Zucker, Angostura Bitter und Mineral- 
wasser in ein Mixing Glass geben und rühren, 
bis sich der Zucker auflöst. Grappa Lo  
Chardonnay, Amaro Nonino und Eis hinzu- 
fügen, gut vermischen. Durch ein Sieb in  
einen niedrigen, mit Eis gefüllten Tumbler 
giessen.  
 
2  3 Amarenakirschen auf einen Zahnstocher 

spiessen und auf den Glasrand legen. 
  
Optional: mit einem Spritzer Orangenöl  
abrunden.

4 cl

1,5 cl
2
3
3

3

Zutaten So wird’s gemacht

Grappa Nonino Monovitigno® 
Lo Chardonnay (12 Monate in 
Barriques gereift) 
Amaro Nonino Quintessentia®  
Würfelzucker 
Spritzer Angostura Bitter 
Teelöffel Mineralwasser mit 
Kohlensäure  
Amarenakirschen  
(z. B. von Fabbri) 
Eis

AMARO NONINO 
Quintessentia® – Liquore 

Nonino, Friuli-Venezia Giulia

35 % vol 
CHF 34.00 netto (70 cl) 

Art. 41530

GRAPPA NONINO  
MONOVITIGNO® LO CHARDONNAY  

Invecchiata 12 mesi in  
barriques – Monovitigno 

Nonino, Friuli-Venezia Giulia

41 % vol 
CHF 45.00 netto (70 cl) 

Art. 41516
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Prickelnd &
herb

 DRINKS 
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Fruchtig &
beschwingt

 DRINKS 

28

 RUBRIK 

1  Orangen und Zitrone gut waschen,  
trocken tupfen. Mit einem scharfen Messer 
Schale in Twists schneiden, möglichst  
ohne weisse (da bittere) Stellen. 

2  Zitrusschalen in Zucker einlegen und  
für 5 bis 10 Stunden ruhen lassen. Geschälte  
Zitrusfrüchte für später aufbewahren. 
 
3  Orangen und Zitrone auspressen und  

Saft in die Schalen-Zucker-Mischung geben. 
Durch ein Sieb in einen grossen Krug  
giessen, mit Grappa Il Moscato und Schaum-
wein auffüllen. Gut umrühren und Früchte 
(Ananas, Pfirsich, Trauben, Erdbeeren) sowie 
Eiswürfel dazugeben. 

4  In einem Weinglas servieren.

10 cl
 

1 Flasche
2 
1 

10 g

Zutaten

Grappa Nonino  
Monovitigno® Il Moscato 
Schaumwein, brut 
Orangen  
Zitrone  
Zucker 
Weintrauben, weiss und 
blau 
Ananas, in Stücken  
Pfirsich, in feinen Spalten 
Erdbeeren 
Eis

GRAPPA IL MOSCATO 
Monovitigno® 

Nonino, Friuli-Venezia Giulia

41 % vol 
CHF 45.00 netto (70 cl) 

Art. 41532

So wird’s gemacht

Fruchtig &

SANGRIA  
NONINO

1 KARAFFE

ROBERTO ROSSI –  
CAN CARLOS, FORMENTERA
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AMARO  
NONINO SOUR 

1 DRINK

MIXOLOGIST DAVIDE GIRARDI –  
UDINE

1  Amaro Nonino und Sweet & Sour  
zusammen mit Eiswürfeln in einen Shaker  
geben. Kräftig schütteln.  
 
2  Tumbler mit Eiswürfeln füllen, Gurken-

scheibe dazugeben. Drink durch das Sieb  
in den Tumbler giessen, mit Sprite auffüllen. 
Den Rand des Glases mit einer Zitronen- 
scheibe dekorieren.

5 cl
 

2,5 cl

1
1

Zutaten So wird’s gemacht

Amaro Nonino  
Quintessentia® 
Sweet & Sour  
(z. B. von Monin) 
Sprite 
Scheibe Gurke 
kleine Scheibe Zitrone 
Eis

AMARO NONINO 
Quintessentia® – Liquore 

Nonino, Friuli-Venezia Giulia

35 % vol 
CHF 34.00 netto (70 cl) 

Art. 41530
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Süss &
sauer

 DRINKS 


