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FEINSCHMECKER

KREUZFAHRTEN:
Die besten Touren.,
Schiffe & Trends

Weltreisen, Spitzenkiiche,
Dos & Don‘ts an Bord

Sherryfass gereiften Grappa von Nonino. Die siiBlich-cremige
Flor de Selva Petit Corona (14 cm, € 9,60, www.noblego.de)
betont und verstirkt die Weinaromen im Grappa, holt beeri-
ge und fruchtige Noten hervor und kann sich neben dem
Destillat gut behaupten. Eine vorziigliche Verbindung!
Nonino Grappa Riserva Anticacuvée 5 years, 0,7 1 €49,90,
www.bremer-weinkolleg.de

ZIGARREN-TASTING

obles Duo

Zu den edelsten Destillaten zahlen Cognac
und Armagnac. Wiirdige Partner zu feinen
Zigarren aus der Karibik - ein Hight

flr GenieRer am Abend oder Nac N
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17,90 €

.~ % Statt Kaffee
r- und Kuchen:
Armagnac

und eine

iir die neue Ausgabe unserer Pairing-Emp- °

F fehlungen mit edlen Zigarren wihlten wir Zlgal‘l‘e!
diesmal den klassischen Digestif schlecht-

hin: Weinbrand. Linger gereifte, exklusive Cognacs oder

Armagnacs erweisen sich als solidere Partner zum Tabak als

die (meistens zu siiBen) spanischen Brandys, die praktisch

jede Zigarre erdriicken. Geheimtipp ist ein fassgereifter

Grappa, der verbliiffend spielerisch beim Rauchen auftrumpft.
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Wildes Spanien - Galiciens Gehei
Weinparadies Osterreich - Spitzen
Service, bitte - Konzepte gegen Pers
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Flor de Selva & Grappa Nonino
Uberraschend gelingt die Kombination von einer milden
Honduras-Zigarre und dem vorziiglichen, fiinf Jahre im
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Cigar tasting
A noble couple

Among the noblest spirits there are Cognac and Armagnac. Worthy companions of fine Caribbean
cigars - an opportunity not to be missed for connoisseurs, both in the evening and in the afternoon!

Text: Kersten Wetenkamp
Photo: Michael Bernhardi

For the new edition of our fine cigar pairing hints, this time we have chosen the classic digestive
par excellence: brandy. Exclusive Cognac or Armagnac aged for long time prove to be better
partners for tobacco than Spanish brandies (usually too sweet), which practically suffocate any
kind of cigar. An insider hint is barrel-aged grappa, which proves incredibly pleasant and amazes
when paired with a cigar.

Flor de Selva & Nonino Grappa

The pairing of a delicate Honduras cigar and the excellent Nonino grappa aged five years in
sherry casks is surprisingly successful. The sweet and creamy Flor de Selva Petit Corona (14 ¢cm, €
9.60, www.noblego.de) emphasizes and intensifies the aromas of wine in grappa, it brings out
notes of berries and fruit and can stand up to the distillate. A great combination!

Nonino Grappa Riserva AnticaCuvée 5 years, 0.7 I, €49.90, www.bremer-weinkolleg.de

Caption:

Instead of coffee and cake:
Armagnac and a cigar!


http://www.bremer-weinkolleg.de/

