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»PRUNELLA
MANDORLATA« ALS
VERMACHTNIS VON

BENITO NONINO.

1933, also noch lange vor dem Siegeszug des sor-
tenreinen Grappa (»monovitigno«) von Benito
Nonino, kreierte man in Percoto den »Prunella
Mandorlata«. Eine typische Frucht der Region
stand bei Antonio Noninos Rezept Pate: Die Zwet-
schge, die er zu seinem Friaulaner Amaretto ver-
edelte. Pflaumensaft und -brand brachten das
typische Mandelaroma in den Likor. Explizit fur
die Bar hat man den »Prunella« nun mit einem
neuen Gewand versehen, das nicht nur poppiger
aussieht. Die neue Flasche mit langem Hals liegt
flr das Pouring deutlich besser in der Hand.

Die namensgebende Zwetschge findet sich im
neuen Packaging uniibersehbar samt roten Lip-
pen am Etikett. Das Traditionsrezept des betont
weichen Likors eignet sich flr einen Sour ebenso
wie fuir einen Spritz mit Soda. Leider stellt der neu
gestaltete Prunella Mandorlata zugleich das Ver-
maéchtnis von Benito Nonino dar. Es war das letzte
Produkt, das noch zu Lebzeiten des im Juli mit 90
Jahren verstorbenen Grappa-Pioniers lanciert
wurde. Der neu gestaltete Aperitivo kostet ca.
€23a0,.7 Liter. RG
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