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VINO CIBO VIAGGI DESIGN
Durante la distillazione in
alambicco a vapore, il vapore
passa attraverso le vinacce,
estraendo alcol e aromi.

GRANDI VINI GRANDE CUCINA  GRANDI VIAGGI
GUIDA FALSTAFF L'ITALIAINE LONG WEEKEND
! ITALIA 2025 t 2 , VIENNA

E VINACCE

DEVONO ESSERE
PIU FRESCHE
POSSIBILE PER
POTER ESSERE
LAVORATE AL
MEGLIO.

rendete un millimetro ¢ divide- 1973, ad esempio, che Benito
telo in 250 parti, anche qual-
cosa di pil, fino a raggiungere

un micron e mezzo, quattro al

e Giannola Nonino lanciano la loro

Monovitigno di Picolit, che lo scorso anno "’

ha celebrato 50 anni. |
massimo. Eccola i, la buccia

dell’uva. Pesa circa il 10% dell’intero acino,

ma in quel velo sottilissimo concentra la

maggior parte delle sostanze aromatiche

del frutto. : da qui che nasce la grappa, il

3 s pitt celebre distillato italiano, spirito nato

1 l(‘lll(‘l GRAPPA povero nelle campagne, oggi cresciuto ed

esportato in tutto il mondo.
ITALIA : . o . o0
LIA01/2 102 falstaff nov 2024 nov 2024 falstaff 103
|
\ o I, = W

GRAP \

O+NONINO |

Laif/ picturedesk.com, messe a disposii
&

Irmages. Eio e Stefero Col Berthold Steinhilber/Laif/ picturedeskc

Le grappe della categoria
Riserva e Invecchiata oggi
sono tra le i apy te.

[alstall
BEST OF GRAPPA

SPIRITS TROPHY 2024
1"POSTO

GRAPPA
0+NONINO

100 falstaff - nov 2024

GRAPPA GRAPPA RA GRAPPA
O+NONINO 0+ NONINO / o+ NONINO GRAPPA NONINO GRAN
: RISERVA AGED 20 YEARS
SINGLE CASK, Nonino GIANNOLA 38

Friuli-Venezia Giulia

Ambra luminosa. Profumata al
naso con note di legno pregiato,
agrumi, prugne mature e un
leggero retrogusto alcolico. Al
palato & pura, succosa, lineare,
completamente secca, con
tannini delicati che conferiscono
struttura: molto ben bilanciata.
Un grande distillato.
grappanonino.it, € 245,~

DI ALEX KRATENA
E MONICA BERG

INGREDIENTI

4,5 cl Grappa Nonino Monovitigno
Moscato

1,5 cl Sherry Fino (Tio Pepe)

1,5 cl Succo di lime

1,5 cl Sciroppo di zucchero

1 cucchiaino di Chartreuse Verte

PREPARAZIONE
Mettere tutti gli ingredienti in uno shaker,
agitare e servire in un tumbler basso con
un cubetto di ghiaccio o una paletta,
Decorare con scorza di limone.
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ON THE VEIL OF A SKIN

Take a millimeter and divide it into 250 parts, even a little more, until you reach one micron and
a half, maximum four. There is it, the skin of grapes. It weighs about 10% of the entire grape, but
that extremely thin veil concentrates most of the aromatic substances of the fruit. Here is where
grappa is born, the most famous Italian distillate, a spirit that was born poor, in the country, and
which today has grown and is exported all over the world.

It was in 1973 that Benito and Giannola Nonino launched their Monovitigno Picolit, which last
year celebrated its fiftieth anniversary.

During distillation in steam stills, steam passes through the pomace, extracting alcohol and
flavors.

POMACE MUST BE AS FRESH AS POSSIBLE TO BE WORKED AT THE BEST.

Falstaff

BEST OF GRAPPA
SPIRITS TROPHY 2024
1ST PLACE

GRAPPA NONINO GRAN RISERVA AGED 20 YEARS SINGLE CASK, Nonino Friuli
Venezia Giulia

Bright amber. Fragrant to the nose with notes of precious wood, citrus fruit, ripe plums and a
slightly alcoholic aftertaste. On the palate it is pure, juicy, consistent, and totally dry, with delicate
tannins that give structure: very well balanced.

A great distillate. It, €245.-

GIANNOLA 38
BY ALEX KRATENA AND MONICA BERG

INGREDIENTS

4.5 cl. Grappa Nonino Monovitigno Moscato
1.5 cl. Sherry Fino (Tip Pepe)

1.5 cl. Lime juice

1.5 cl. Sugar syrup

1 tea spoon of Chartreuse Verte

PREPARATION

Pour all the ingredients into a shaker, shake and serve in a low tumbler with an ice-cube and
lemon rind.

The grappa of the Riserva and Aged category are among the most appreciated.



