italien / Grarpa

GENIESSEN WEIN ESSEN REISEN
Vor der Destillation
werden dem Trester mit
Wasserdampf die Aromen
und der Alkohol entzogen.

NATURTALENT RUNDE SACHE ALPEN
DIE WELT DES EINE ODE DIE SCHONSTEN
RIESLINGS AN DEN.KNODEL SKIREGIONEN

EIM TRESTE

HEISST
SCHNELI
ERMUSS SO FRISCH
WIEMOGLICH
VERARBEITET
WERDEN.

anchmal grenze es an cin

‘Wunder, wie viel Aroma
sich in kleinsten Teilen ei-
ner Frucht verbergen kann.
So etwa bei der Traube,
deren Haut gerade einmal vier Mikrome-
2 9 ter misst. Aber in diesem diinnen Schleier
ita I 1€11 / GRAPPA konzentrieren sich die meisten Aromastoffe
und aus diesem Aroma-Hotspot entsteht
er, der Grappa, das berithmteste Destillat
Italiens, eine Spirituose, die auf dem Lande
geboren wurde und heute in die ganze Welt
exportiert wird.

So brachten Benito und Giannola No-
nino 1973 ihren »Monovitigno di Picolit«
auf den Markt, den ersten sortenreinen
Grappa der Welt.

ifte Grappas
vecchiatas« oder
vas« stehen bei

hoch im Kurs.

Fotos: Matteo Piazza, Getty Images, Elo e Stefano Cial, Berthol Steinhlber o / icturedesk.com, b
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BEST OF GRAPPA

GRAPPA ]
0+NONINO |

SPIRITS TROPHY 2024
1 PLATZ

GRAPPA GRAPPA GRAPPA GRAPPA AT A e

“O+NONINO 0+ NONINO O+ NONINO o-+NONINO ot y s g 9 8
GRAPPA NONINO GRAN
RISERVA AGED 20 YEARS
SINGLE CASK, Nonino GIANNOLA 38
Friuli-Venezia Giulia VON ALEX KRATENA UND

T Elegant leuchtendes Bernstein. MONICA BERG
/9 g Duftend in der Nase, pur, nach POTAIEN

Edelholz, Zitrusfrichten, reifen 4,5 cl Grappa Nonino Monovitigno
Zwetschgen, erinnert an nassen Ts fﬁ;io Sherry (Tio Pepe)
Stein, im Nachhall etwas Alkohol. 1.5 cl Limettensaft

15 cl Zuckersirup

Am Gaumen pur, saftig, geradLi- 1 Teeldffel griiner Chartreuse

nig, kommt in mehreren Wellen,

) ZUBEREITUNG
knochentrocken, zartes Tannin Alle Zutaten in einen Shaker geben,
gibt Druck und Struktur, sehr gut schiltteln und in einem niedrigen

; . Tumbler mit einem Eiswiirfel oder einer
ausbalanciert, grofes Destillat. Eiskugel servieren. Mit Zitronenschale
grappanonino.it, € 245, dekorieren.




