italia / craPPA

VINO CIBO VIAGGI DESIGN
Durante la distillazione in
alambicco a vapore, il vapore
passa attraverso le vinacce,
estraendo alcol e aromi.
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SINGLE CASK, Nonino GIANNOLA 38

Friuli-Venezia Giulia

Ambra luminosa. Profumata al
naso con note di legno pregiato,
agrumi, prugne mature e un
leggero retrogusto alcolico. Al
palato & pura, succosa, lineare,
completamente secca, con
tannini delicati che conferiscono
struttura: molto ben bilanciata.
Un grande distillato.
grappanonino.it, € 245,~

DI ALEX KRATENA
E MONICA BERG

INGREDIENTI

4,5 cl Grappa Nonino Monovitigno
Moscato

1,5 cl Sherry Fino (Tio Pepe)

1,5 cl Succo di lime

1,5 cl Sciroppo di zucchero

1 cucchiaino di Chartreuse Verte

PREPARAZIONE
Mettere tutti gli ingredienti in uno shaker,
agitare e servire in un tumbler basso con
un cubetto di ghiaccio o una paletta,
Decorare con scorza di limone.




