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Collezwne

PANORAMA COLLEZIONE N.5 - DICEMBRE 2024 - € 2,00

IN ALTO | CALICI

AGANTINAPERTE
’trLE FESTE

le StElle Daniele Cernilli, giornalista e critico enogastronomico,
€ anche noto come “DoctorWine”, perché
A tavola con le ricette di 18 grar & indiscutibilmente considerato uno dei maggiori esperti
di vino in Italia. Ai lettori di Panorama Collezione suggerisce

- una mini guida all’acquisto di alcune bottiglie da tenere
in casa, soprattutto in vista delle vacanze di Natale. Fermi,
dolci, bollicine, rosati, calici per festeggiare insieme con quella
disinvoltura che solo un buon vino sa regalare.

di Daniele Cernilli

Amari di lunga fradizione, vodka dalle barttiglie
di design, vermouth perfeftianche per i cocktail,

Moscati da collezione e grappe dal profumo
nebriante. suggestioni alcoliche di FINE PASTO.

NONINO,
UEMOSCATO CRU

Un distillato bianco
leggendario, a meta fra
grappa e brandy, frutto

della distillazione :
di mosti parzialmente
fermentati di Moscato
di Besenello
in Vallagarina.

E un effluvio di
profumi aromatici,
salvia e fiori di acacia.
Di grande persistenza.
A70¢€
(grappanonino.it)



Panorama Dicembre 2024

Christmas among the stars
UP THE CHALICES

The Perfect Cellar For The Festivities

Daniele Cernilli, and food and wine critic, is also known as “Doctor Wine”, because he is
undisputedly considered one of the most important wine experts in Italy. To the readers of
Panorama Collection he suggests a mini guide for the purchase of some bottles to be kept at
home, especially being close to the Christmas holidays. Still, sweet, sparkling and rosé, chalices to
celebrate together with the nonchalance that only good wine can give.

by Daniele Cernilli

Bitters with a long tradition, vodka with design bottles, vermouth perfect also for cocktails,
collector’s moscato and grappa with heady fragrance. END OF MEAL alcoholic suggestions.

NONINO

MOSCATO CRU

Legendary white distillate, half way between grappa and brandy, the result of the distillation of
partially fermented musts of Moscato from Besenello in Vallagarina.

It is an effluvium of aromatic fragrances, sage and acacia flowers. With great persistence.

A70e

(grappanonino.it)



